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THURINGEN-KLINIKEN
Georgius Agricola
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Vorsuppe

Kurbiscremesuppe

Mo
24.08.
d
400 kJ (96 kcal)
Reissuppe mit Hihnerbriihe und
. Gemise
Di
25.08.
950 kJ (227 kcal)
klare Fleischbrihe mit Spatzle
Mi
26.08.
"y
400 kJ (96 kcal)
Rinderbriihe mit Fleischklé3chen
Do
27.08.
s
470 kJ (112 kcal)
Cremesuppe Champignon
Fr
28.08.
@
455 kJ (109 kcal)
Sa
29.08.
So
30.08.

Zusatzstoffe: 1 = Farbstoff, 2 = Konservierungsstoffe, 3 = Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5 =

3,0,D1.M
120¢€

3,4BDDLE

1,20€

3,4,AA1D,D1,E

120¢€

3,4,AA1B,DD1E

120¢€

AAL1D,DL1E

1,20€

das Klassische

Schweinegeschnetzeltes "Gyros Art" mit
Tzatziki und Gemisereis

®

2900 kJ (693 kcal)

1,D,D1,L
510€

Hirtenkése gebacken mit Ajvar, Tomaten,
Peperoni und Oliven , Kurbiskernbrétchen

@

3100 kJ (741 kcal)

3,6,A,A1,A4,A5,A6,D,D1
510¢€

Bratklops hausgemacht, Balkangemuse,
Petersilienkartoffeln

-

2600 kJ (621 kcal)

1,2,3,AA1,B,D,D1,LM
510€

Pizza mit Salami, Tomate, roten Zwiebeln,
Mais, Mozzarella und Peperoni Mohrensalat

®

4100 kJ (979 kcal)

1,2,3,AA1,D,D1
510€

Hokifilet gebraten, rahmiges
Gurkengemdse, Kartoffel-Méhrenstampf

b 4
2300 kJ (549 kcal)

1,2,3,AA1B,D,DLEJM
510¢€

Moéhren-Kohlrabi Eintopf mit Rindfleisch,
Brotchen

N
1700 kJ (406 kcal)

3,A\A1,A4,A5E
510€

Putenrollbraten, Rahmsauce, Fitgemiise,
Salzkartoffeln

@ 1,5,A,A1,D,D1,EM
1700 kJ (406 kcal) 510€

Premium

Putensteak mit Tomate und Zucchini
Uberbacken, Curry-Késesauce, Spaghetti

@ 1,2,3,A,A1,8,D,D1
3400 kJ (812 keal) 550 €

Fischfilet mit Gemiseauflage, Sahnesauce,
Kartoffeln, Bohnensalat

b 4
2100 kJ (502 kcal)

19AAL1B,DDLEIIM
550€

herzhafte Gulaschsuppe vom Rind mit
Sauerrahm, Krautsalat, Brotchen

(o]
3700 kJ (884 kcal)

1,3,9,A/A1,A5D,D1
5,50 €

Rinderbraten, Sauce, Blumenkohl, KI6RRe

L 1,3,5A,A1,D,D1,E.M
1800 kJ (430 kcal) 5,50 €
Salatteller mit bunten Nudelsalat, dazu
Hahnchenschnitzelmit Zitronenecke

@ 1,2,7,AA1,BL
3200 kJ (764 kcal) 5,50 €
Mohren-Kohlrabi Eintopf mit Rindfleisch,
Brotchen

e 3,AA1A4,A5 E
1700 kJ (406 kcal) 510€

Putenrollbraten, Rahmsauce, Rotkraut, KléRe

-

2000 kJ (478 keal)

12358AA1D,DLEM
5,50 €

Speiseplan Mitarbeiter

das Vegetarische

Spinat-Gemise-Lasagne, Kasesauce

@

1,2,8,A,A1,B,D,D1,E

3000 kJ (717 keal) 4,80 €
Omelette mit Spinat gefillt, Sahnesauce,
Kartoffelbrei

-/ 3,AA1B,DDLE
2200 kJ (526 kcal) 4,80 €

Salatteller Tomate Mozzarella, Balsamico-
Dressing, Gemusebaguette

@

2,3,A/A1,B,D,D1,E

3600 kJ (860 kcal) 4,80 €
Glasnudelsalat mit gebackener

Fruhlingsrolle

@ AALB,J
2500 kJ (597 kcal) 4,00 €
Polenta, Champignon-Lauchgemuse

4 2,AA1,B,D,D1
2500 kJ (597 kcal) 4,80 €
Mohren-Kohlrabi Eintopf mit Brétchen

@ 3,AALA4A5D
1600 kJ (382 kcal) 4,80 €

Makkaroni, Tomatensauce Napoli, ,
Hartkase, Gurkensalat mit Joghurtdressing

@

2300 kJ (549 keal)

1,29,AA1BD,D1EL
4,80 €

Woche 35/2026

Tagesdessert

Heidelbeerquark oder Gotterspeise &
Vanillesauce

" 1,0,D1
1600 kJ (382 kcal) 150 €
Erdbeerjoghurt oder sahniger
Zitronenquark

@ D,D1
1600 kJ (382 kcal) 1,50 €

Stracciatella Quark oder Vanillepudding
mit roter Griitze

@

1600 kJ (382 kcal)

1,AA1,D,D1
1,50 €

rote Griitze mit Vanillesauce oder
Pfirsichjoghurt

k-

1300 kJ (311 keal)

1,AA1,D,D1
1,50€

Schokoladenpudding mit Vanillesauce
oder Kirschquark

@

1500 kJ (358 keal)

1,D,D1
1,50 €

geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = gewachst, 8 = Phosphat, 9 = mit StRungsmittel, 10 = enthalt eine Phenylanalinquelle

Allergene: A = glutenhaltig, A1 = Weizen, A2 = Dinkel, A3 = Kamut, A4 = Roggen, A5 = Gerste, A6 = Hafer, A7 = Hybridstdmme, B = Eier und Erzeugnisse daraus, C = Erdniisse und Erzeugnisse daraus, D = Milch und Erzeugnisse daraus, D1 = Laktose,
E = Sellerie und Erzeugnisse daraus, F = Sesam und Erzeugnisse daraus, G = Lupinen und Erzeugnisse daraus, H = Krebstiere und Erzeugnisse daraus, | = Fische und Erzeugnisse daraus, J = Soja und Erzeugnisse daraus, K = Schalenfriichte und
Erzeugnisse daraus, K1 = Mandeln, K2 = Haselniusse, K3 = Walnlisse, K4 = Cashewkerne, K5 = Pekanlsse, K6 = Pistazien, K7 = Macadamia, L = Senf und Erzeugnisse daraus, M = Schwefeloxid und Erzeugnisse daraus, N = Weichtiere und Erzeugnisse

daraus

»® mit Fisch

j mit Kaninchen

@® mit Lamm

o mit wild

M mit Rindfleisch

@ mit Schweinefleisch

@ mit Geflugel

@ vegetarisch \’ vegan



